Fry Top Elettrici

Fry Top — Electric Grill

Dimensioni (mm) Piastra Superficie

Size (mm) Plate Surface

Temperatura/Temperature max. 250 °C
1 Zona di cottura / Cooking area
Cassetto raccolta olio / Fat drip-tray

Liscia/Smooth
340x545x150 500x300 — 6.000W - 400V Grecata/Fretted

Fry Top elettrico con piastra in acciaio inox AISI 304, una attrezzatura veramente unica! Solo 5 minuti
per raggiungere la giusta temperatura e mantenerla; tutto questo grazie al particolare sistema di
riscaldo tramite resistenze microtubo di acciaio brasate sotto la piastra, ben controllate da
termostati di lavoro e di sicurezza che garantiscono una lunga durata e performances sorprendenti.
Completa di cavo di alimentazione e spina CEE.

Un prodotto nato seguendo le indicazioni di chef professionisti per soddisfare al meglio le loro
esigenze.

Electric Fry Top with plate in stainless steel AlSI 304: a really amazing equipment! In only 5 minutes it
reaches the set temperature and it keeps it, thanks to a particular heating system with stainless steel
micro-tube heating elements, brazed under the plate and controlled with working and safety
thermostats to guarantee a long life duration and amazing performances.

Complete with power supply cable and EEC-plug.

A product which meets the professional chefs’ requirements.
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